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Moulins & Vivre sa ville

GASTRONOMIE M Les cuisiniers auvergnats préparent leur grand show culinaire prévu le lundi 8 octobre

Des chefs toqués de gastronomie

Originole. .. C'est le mot
qui convient pour qualifier
la promotion faite
vendredi dernier par les
cuisiniers nots en
vue du “Toques chaud”.

ayest! C'est au estau-
rant le 8/7, en présence
du matre, Plerre-André
Périssol, et du conselller
général Gilles Mazuel,
ﬂue I'assoctation les Toques
‘Auvergne a enfin dévodé ce
qu'ont mijaté les chefs cutst
niess d'Auvergoe poar leur -
treme “Toques Chaud”. Ef c'est
une &dition trés particuliére qui
se tiendra cette année, puisjue
les chefs tnvestiront toute la
Journéde du 2 octobre I'ssplana.-
de du CNCS, en proposant au
public une plélade d"anima-
tions
Patrimoines cubturel
et culinaire
Du marché hio au casse.cool
te péard, en passant par les dé-
manstrations de culsine, le ne-
[;.u. de gnln et des dédicaces de
tvie de recettes, le show gm
nomigue promet de ne Disser
Fucun 1éph A ses vistteurs ¢ Avec
en sus la présence de quelques
toques prestigtewses - Jaoques et
i Marcon, chefs altfiigériens
arhorunt humblement leurs
trols &olles ; Cyrtlle Zen, fmalls.
te de I'émtsston Top Ched 2012
ot encore Plern: Trolsgros, con
nu du grand publx
Conflant cetle année 3 Patrick

PROMOTION. (uking of Tamigue 56 soot donnd rendarvoes o U7

Omant (chef cutstnier de I'Hotel
de France de Montmarault et
coordtnateur des Toques d'Al-
ber) lorganisation de la mant-
festation, les Toques d Auvesgne
insistent sur an point qui lear
tient particuliérement A coeur :
Moulins n'a pas &¢ cholste par
hasard.

« En effet, explique Patrick
Omont, avec son trés riche pa-
trimoine bistorique, Moulins est
ia wtie sdéale pour préparer la
demiére ki e actuelle du To-
ques Chaod. D'autant que nous
avons é1é accuelills & bras

cuaverts ». Et quand on fut de-
mande pourguot avolr chaist
Vesplanade du CNCS @ « Clest
un Bea emblémtique du patrl
meine local. Organtser notre
shonw gastmnomigue sur 5o es-

est une maniere dalller
Ia culture historique 3 & cultuse
gastronomique francatse,
aujowrd hus classée au patrimol
ne mondial de FTUNESCO ! I est
done logique que 3= “pass jour-
néde” compeenne également un
acces au Centre oational du
costume de scéne »,

avmt divesty i mothé. now - Sume stamsx

Cetie mise en bmicnh: du peo-
s cab

¢
et accordéons de Burons ont

mantiestation. « Notre assocla-
tlon, ajoute Patrick Omont,
compte de nombreux chefs
bourrés de talents, qut savent
allter avec passion la cutsine de
demain aux traditions chéres
aux terrolrs auvergnats « Afin
d'assurer mu mieux la tmnsmis-
ston du savls-falre gastronoanl-

e les Toques d’Auvergne ont
gulunc ﬁmol?: choix de mcgt:re en
place un “comité des sages”
permetiant d'accompagner les
nouveaux candidsts 3 lentrée
dans ['assoctation.

solidarité, pénéroshte, coéathvi-
té : autant de valeurs essentiel-
les que les cutsinlers anvergnats
Géfendent bec et ongles, soote-
nns par un pln de commmunica-
tion blen rmdé ob twous les ingrd.
dients sunt présents pour que
ce quatrieme Toques Chaud solt
une éclatante réussite.

alars q';g.;”fn lr;"'1 lement le
8Te e je au coriege
des chefs de x\lhp: profitant
du jour de marché pour déam-
buler dans les rues et distriboer,
jm des tracts aux peétoms, qul

es affiches aux commergants,
avec une bonne humeur conta-
gieuse

Avec Ja convialité, la mise en
avant des jeunes pousses du
métier est blen entendu un
autme enjeu 12l de cette

% Progromma. Eque Gosl. land
2 ackbre var [ du (a3 |
VHA’?M:"’:MM'B‘::
cncrsibn gourt et pr ke o
2alles A posi de 30 hwumes - dirwerindin
S ctwiem oo lex Toguex de Hode-love o &
PoydeDime A 12530 : e ce goia
presee por ks Toques du Dwdal avec
misceoin. B ma : concan e la
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